
starters

e g g  d r o p  s o u p .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
chili oil | chive | crunchies

8

M i s o  S o u p  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
scallion | tofu | mushroom

8

E d a m a m e .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
smoked salt or spicy

10

t e m p u r a  p l at t e r .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . I

shrimp | sweet potato | asparagus | broccoli | onion |
mushroom | tentsuyu

21

p o k e  n a c h o s .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  I

tuna | spicy salmon | wonton chips | edamame | scallion
| jalapeño | avocado | mango | wasabi slaw | sesame
seeds | sambal oelek aioli

28

W i n g s .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
6/12 piece | tebasaki | teriyaki | chili garlic | kimichi
buffalo

12/24

c r a b  r a n g o o n s .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . I

crab | cream cheese | scallion | sweet chili

14

L ava  r o c k .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
wagyu | ponzu | scallion | smoked salt

55

dinner menu
 

hot dishes

H a m a c h i  k a m a .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . I

yellowtail collar | jalapeño | cilantro | daikon | ponzu

19

B u lg o g i  B u r g e r s .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
beef bulgogi | bao bun | american cheese | spicy mayo |
tempura vegetables | tentsuyu

20

Gyo z a .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
pork | house gyoza

14

b a n g  b a n g  lo b s t e r  t e m p u r a  b a o .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . D
tempura lobster | bao bun | bang bang | ginger pickle |
sesame seeds | scallion | togarashi

29

f r i e d  r i c e .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
egg | carrot | mushroom | onion | scallion | sesame seed |
teriyaki
wagyu +40 | shrimp +12 (D) | chicken +10

18

Y u z u  s oy  s t i r  f ry .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
noodles | peppers | onions | garlic | spicy yuzu glaze
wagyu +40 | shrimp +12 (D) | chicken +10

16

Co n s u m i n g  r a w  o r  u n d e r co o k e d  m e at s ,  p o u lt ry ,  s e a f o o d ,  s h e l l f i s h  o r  e g g s  m ay  i n c r e a s e  yo u r  r i s k  o f  f o o d b o r n e  i l l n e s s .  
-Alert your server to any special dietary requirements-

Explore more with Secret Coast- discover our other restaurants and lodging at WWW.EATPLAYSTAYMS.COM

 

cold dishes
Y e l lo w ta i l  J a l a p e ñ o  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  I

hamachi | jalapeño | cilantro | ponzu
19

T u n a  Tata k i .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . I

cucumber | wakame | togarashi | ponzu
16

salads

S n o w  c r a b  s a l a d .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . I 19

C U C U M b e r  s a l a d .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15

w a k a m e  s e a w e e d  s a l a d .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9

g i n g e r  s a l a d .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7

co n ta i n s  i m p o r t e d  s e a f o o d  I•co n ta i n s  d o m e s t i c  s e a f o o d  D



Signature rolls
M a n g o  Ta n g o .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  I
inside: coconut shrimp | cream cheese | blue crabmeat
salad
outside: mango | tuna | fried shallot | sweet chili sauce

24

S p i c y  C a l i f o r n i a .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  I

inside: blue crabmeat salad | avocado | cucumber
outside: seared tuna | spicy mayo | jalapeño | chili crisp

21

S n a p  D r a g o n .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  I

inside: spicy tuna | tempura asparagus
outside: seared tuna | spicy ginger dressing | scallion

23

T o r o  C r u n c h .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . I

inside: tempura shrimp | avocado | yamagobo
outside: tempura flakes | eel sauce

18

T i g e r .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  I

inside: tempura shrimp | avocado | yamagobo
outside: salmon | sriracha

20

T o r o  S p ec i a l .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  I

inside: tuna | yellowtail | jalapeño | avocado | cucumber
17

B e n g a l .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  I
inside: tuna | yellowtail | jalapeño | avocado | cucumber
outside: avocado | tempura flakes | sweet chili

20

S p i c y  B i t e .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  I
inside: spicy tuna | tempura asparagus
outside: salmon | avocado | spicy mayo

21

F i e l d  &  S t r e a m .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . I
inside: blue crabmeat salad | asparagus | tempura
shrimp | avocado | scallion
outside: seared waygu | tuna | eel sauce

46

T h e  B ay r at .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . I

inside: spicy tuna | cream cheese | avocado | scallion |
fried
outside: wasabi mayo | eel sauce

18

traditional rolls
c u c u m b e r .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6

c l a s s i c  c a l i f o r n i a .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . I 7

av o c a d o .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7

S a l m o n .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  I 8

t e m p u r a  s h r i m p .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . I 8

s p i c y  s a l m o n .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  I 9

V e g g i e .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9

p h i l a d e l p h i a .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . I 10

T u n a .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  I 10

s p i c y  t u n a .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  I 10

y e l lo w ta i l  &  s c a l l i o n .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  I 11

S p i c y  Y e l lo w ta i l .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  I 11

E e l  &  Av o c a d o .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  I 12

r a i n b o w .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  I 15

T e m p u r a  Lo b s t e r .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . D 22

 Sashimi, Nigiri, Handrolls 10/13/15

h a m a c h i  ( y e l l o w t a i l )   I

h a m a c h i  t o r o  ( y e l l o w t a i l  b e l ly )   I

m a g u r o  ( t u n a )   I

s a k e  ( s a l m o n )   I

S a k e  K u n s e i  ( s m o k e d  s a l m o n )  I

s a k e  t o r o  ( s a l m o n  b e l ly )   I

t u n a  t a t a k i  ( s e a r e d  t u n a )  I

K a n i  ( c r a b s t i c k )  I

h o t a t e  ( s c a l l o p )   I

S p i c y  h o t a t e  ( s p i c y  s c a l l o p )   I

W a g y u  T a t a k i  ( s e a r e d  w a g y u )

U n a g i  ( f r e s h w a t e r  e e l )  I

T a k o  ( o c t o p u s )   I

 

 

-Alert your server to any special dietary requirements-
Co n s u m i n g  r a w  o r  u n d e r co o k e d  m e at s ,  p o u lt ry ,  s e a f o o d ,  s h e l l f i s h  o r  e g g s  m ay  i n c r e a s e  yo u r  r i s k  o f  f o o d b o r n e  i l l n e s s .  

Sushi is an art that takes time & precision. Please note you may wa it  up to 75 minutes for any items from the sushi bar.

 

dinner menu
 

co n ta i n s  d o m e s t i c  s e a f o o d  D • co n ta i n s  i m p o r t e d  s e a f o o d  I


